JIDELNI LISTEK

1. 5.—-2.5.2021
SVATEK PRACE

1.5.

A Pol. s masovymi knedlicky, Vepfovy vrabec 64g, hlavkové zeli 250g, knedlik

>0 Pol. s masovymi knedli¢ky, Veprovy vrabec 64g, kedlubnové zeli 250g,

B knedlik

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

2.5. A Pol. drlibkova s téstovinou, Kufe na medu 150g+150ml, ryZe, kompot
NE Pol. dribkova s téstovinou, Veprovy zbojnicky skrivan(zavitek) 90g, brambory
B mackané

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

ODHLASENi OBEDU NA NASLEDUJICi DEN LZE PROVEST DO 11.00 HODIN A POUZE V PRACOVNI DEN

Telefonni cislo:
Informace o alergenech a nutri¢nich hodnotach obsazenych v potravinach jsou k dispozici na vyzadani u nutricniho terapeuta

Jidlo slouzi k okamzité spotrebé
Zména jidelniho listku vyhrazena



JIDELNI LISTEK
3.5.-9.5. 2021

3.5.

PO

Pol. ragu, Moravsky gulas 350g, chléb

Pol. ragu, Vepfové maso na hrasku 64g+200ml, téstoviny

Vedouci kuchafi: Pekajova/Valenta

4.5,

A Pol. zeleninovd, Smazeny kvétak 150g, brambory mackané, salat
uT R , ,

B Pol. zeleninova, Kureci rizoto se syrem 300g, salat

Vedouci kuchafi: Pekajova/Valenta
5.5. A
Pol. francouzska, Pajsl na smetané 350g, knedlik

ST

B Pol. francouzska, Kureci medailonky 64g s broskvi, brambory

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

6. 5.

CT

A

Pol. fazolova, Nudlovy nakyp s tvarohem 300g, kompot

Pol. fazolova, Veprovy smazeny fizek 120g, brambory mackané, salat

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

7.5.

z

PA

A

Pol. slepici s nudlemi, Marinované kureci maso 64g+200ml, ryze, okurek st.

Pol. slepici s nudlemi, Veprové Zebirko polomské 64g+200ml, téstoviny

Vedouci kuchati: Pekajovéd/Valenta

STATNI SVATEK

= A Pol. jahlovd, Sekanda pecené 80g, rajska omacka 300ml, knedlik
50 B Pol. jahlovd, Sekand pecené 80g, rajska omacka 300ml, knedlik
Vedouci kuchari: Pekajova/Valenta
= A Pol. €esnekova s bramborem, Spanélsky ptacek 90g+200ml, ryze
NE 8 Pol. ¢esnekova s bramborem, Veprova pecené s rozmarynem 64g+150ml,

brambory

Vedouci kuchafti: Pekajovéd/Valenta

ODHLASENi OBEDU NA NASLEDUJICI DEN LZE PROVEST DO 11.00 HODIN A POUZE V PRACOVNI DEN
Telefonni cislo:
Informace o alergenech a nutri¢nich hodnotach obsazenych v potravinach jsou k dispozici na vyzadani u nutricniho terapeuta
Jidlo slouzi k okamzité spotrebé

Zména jidelniho listku vyhrazena




JIDELNI LISTEK
10.5.-16.5. 2021

10. 5.

PO

Pol. houbova se strouhanim, Uzené maso 75g, hrachova kase 300g, chléb,
okurek st.

Pol. houbova se strouhanim, Rybi filé po myslivecku 100g, bramborova kase

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

11.5.

”

uT

A

Pol. kvétdkova krémova, Kriti fizek v pikantnim tésticku 120g, brambory

mackané, salat
Pol. kvétakova krémovad, Veprova pecené 64g, duseny Spenat 250ml, knedlik

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

12.5.

ST

A

Pol. krkonosska cibulacka, Veprové na horcici 64g+200ml, téstoviny, okurek

Pol. krkonosska cibulacka, Chatarsky gulas 350g, rohliky

Vedouci kuchari: Pekajova/Valenta

13. 5.

CT

A

Pol. frankfurtska, Moravské kolace 350g

Pol. frankfurtskda, Pecené kureci stehno 150g+200ml, ryze, okurek st.

Vedouci kuchari: Pekajova/Valenta

14. 5.
A Pol. krupicova,Bramb. knedlik pInény uzenym masem200g, zeli dusené 250g
PA B Pol. krupicova, Drub.pfirodni platek s baby karotkou64g+120g,bramb.mack.
Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron
15. 5. A
Pol. z rGzZickové kapusty, Zahoracky zavitek 90g+200ml, ryze
SO
B Pol. z rGzickové kapusty, Vept.pecené 64g, pazitkova omacka 300ml, knedlik

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

16. 5.

NE

A

Pol. hovézi vyvar s kapanim, Soukenicky fizek 120g, brambory, salat

Pol. hovézi vyvar s kapanim, Veprové po stépansku 64g+200ml, téstoviny

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron
ODHLASENi OBEDU NA NASLEDUJICi DEN LZE PROVEST DO 11.00 HODIN A POUZE V PRACOVNI DEN

Telefonni cislo:
Informace o alergenech a nutri¢nich hodnotach obsazenych v potravinach jsou k dispozici na vyzadani u nutricniho terapeuta

Jidlo slouzi k okamzité spotrebé

Zména jidelniho listku vyhrazena




JIDELNI LISTEK
17.5.-23.5. 2021

17.5.

PO

Pol. s drozdovymi knedli¢ky, Co¢ka na kyselo 300g, vejce, chléb, okurek st.

Pol. s drozdovymi knedli¢ky, Veptenky (s cibuli) 80g, brambory

Vedouci kuchari: Pekajova/Valenta

18. 5.

’

)

A

Pol. z rybiho filé, Rybi filé smaZené 120g, brambory, salat

Pol. z rybiho filé, Veprova zamagurska pecené 64g+300ml, knedlik

Vedouci kuchari: Pekajova/Valenta

19. 5.

ST

A

Pol. uzena s kroupami, Uzené maso 75g, kirenova omacka 300ml, knedlik

Pol. uzend s kroupami, Kureci nudlicky na ¢insky zplsob 350g, ryze

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

20. 5.

(o)

A

Pol. gulasova, Dukatové buchticky s krémem 210g+210ml

Pol. gulasova, Kureci platek se Sunkou a syrem 64g, brambory mac., salat

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

21.5.
A Pol. selskd, KoloSvarské zeli ( vepf.maso,kys.zeli,ryze,smetana) 350g
PA
B Pol. selska, Veprova pecené 64g, koprova omacka 300ml, knedlik
Vedouci kuchati: Pekajovéd/Valenta
22.5. A
Pol. hraskova s ryzi, Kovbojska kotleta 64g+150ml, brambory, salat
SO
B Pol. hraskova s ryzi, Veprové maso plovdivské 64g+200ml, téstoviny

Vedouci kuchati: Pekajovéd/Valenta

23. 5.

NE

A

Pol. hovézi s bramborem, Vidensky gulds 350g, knedlik

Pol. hovézi s bramborem, Kureci rolada 90g, brambory mackané, kompot

Vedouci kuchafti: Pekajovéd/Valenta

ODHLASENi OBEDU NA NASLEDUJICI DEN LZE PROVEST DO 11.00 HODIN A POUZE V PRACOVNI DEN
Telefonni cislo:
Informace o alergenech a nutri¢nich hodnotach obsazenych v potravinach jsou k dispozici na vyzadani u nutricniho terapeuta
Jidlo slouzi k okamzité spotrebé

Zména jidelniho listku vyhrazena




JIDELNI LISTEK
24.5.—-30.5. 2021

24.5.

A

PO

Pol. Kulajda, Mexické fazole 300ml, chléb

Pol. Kulajda, Znojemska pecené 64g+200ml , dusenad ryze

Vedouci kuchafi: Jilkovad/Duron

25.5.
A Pol. rajska s ryzi, Smazena veprova jatra 150g, brambory mackané,
zeleninova obloha
uT R . ,
B Pol. rajska s ryzi, Hamburska kyta 64g+300ml, knedlik
Vedouci kuchati: Jilkova/Duron
26.5. o . L
A Pol. zeleninova s pohankou, Pikantni kureci stehno 150g, brambory
ST
B Pol. zeleninova s pohankou, Zapecené téstoviny s masem 300g, salat

Vedouci kuchari: Pekajova/Valenta

27. 5.

A

CT

Pol. drstkova, Buchty s makem 350g

Pol. drstkova, Veprova rosténa na hribkach 64g+200ml, ryze, okurka st.

Vedouci kuchari: Pekajova/Valenta

28. 5.
A Pol. hov.s krupicov. nocky,Vepr. pecené 64g,Cesnek.omacka 300ml, knedlik
PA
B Pol. hov.s krupicov. nocky,Uzenarska sekana pecené 80g, bramb. mac.,salat
Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron
29. 5. A
Pol. kvétakova, Veprovy steak prazského uzenare 64g+200ml, ryze
SO
B Pol. kvétakova, Kufeci nudlicky v zakysané smetané 64g+200ml, téstoviny

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

30. 5.

NE

A

Pol. hovézi s téstovinovou ryzi, Veprovy zavitek 90g, Stouchané brambory

Pol. hov. s téstov. ryzi, Veprova pecené 64g, kedlubnové zeli 250g, knedlik

Vedouci kuchafi: Jilkova/Duron

ODHLASENi OBEDU NA NASLEDUJICi DEN LZE PROVEST DO 11.00 HODIN A POUZE V PRACOVNI DEN

Telefonni cislo:
Informace o alergenech a nutri¢nich hodnotach obsazenych v potravinach jsou k dispozici na vyzadani u nutricniho terapeuta

Jidlo slouzi k okamzité spotrebé

Zména jidelniho listku vyhrazena



JIDELNI LISTEK
31.5.2021

31.5.

PO

Pol. vlo¢kova, Veprovy kotlik se zelim 300g, chléb

Pol. vloCkova, Kureci nudlicky na kari 64g+200ml, téstoviny

Vedouci kuchafti: Pekajovad/Valenta

polévka — 0,4l
salat, kompot — 150g téstoviny - 200g chléb, rohlik — 2 ks

brambory - 250g

bramborova kase - 270g bramborovy salat - 280g

knedlik — 160g

ODHLASENi OBEDU NA NASLEDUJICi DEN LZE PROVEST DO 11.00 HODIN A POUZE V PRACOVNI DEN

Telefonni cislo:
Informace o alergenech a nutri¢nich hodnotach obsazenych v potravinach jsou k dispozici na vyzadani u nutricniho terapeuta

Jidlo slouzi k okamzité spotrebé

Zména jidelniho listku vyhrazena




